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Аннотация. Красные сорта лука репчатого являются одними из самых богатых ис-

точников пищевых флавонолов производных квертицинов. В данном исследовании пред-
ставлен материал по агротехнологической оценке красных образцов лука репчатого. По-
левые опыты проводились на типичных светло-каштановых почвах правобережной части 
Нижней Волги в зоне резко континентального климата при капельном способе полива. 
Изучались 9 образцов лука репчатого красной окраски покровных чешуй: Red Bull F1, Red 
Baron F1, Red Ram F1, Robin F1, NUN 9003 F1 (Merenge), Countach F1, NUN 9005 F1, 
Retano F1, Monastrell F1. Изучались образцы по признакам: характеристике окраски луко-
виц, по морфометрическим показателям луковицы, по урожайности и вызреваимости. 
Наиболее урожайным (149 т/га) и потребительски привлекательным имеющим темно-
красную окраску покровных чешуй и красную окраску сочных чешуй явился обазец 
Countach F1. 

Ключевые слова: квертицин содержащие сорта лука, морфометрические показатели 
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Abstract. Red varieties of onion are among the richest sources of dietary flavonols derived 

from querticins. This study presents material on the agrotechnological assessment of red onion 
samples. Field experiments were carried out on typical light chestnut soils of the right-bank part 
of the Lower Volga in the zone of sharply continental climate with drip irrigation. We studied 9 
samples of onion with red color of integumentary scales: Red Bull F1, Red Baron F1, Red Ram 
F1, Robin F1, NUN 9003 F1 (Merenge), Countach F1, NUN 9005 F1, Retano F1, Monastrell F1. 
The samples were studied according to the characteristics: characteristics of the color of the 
bulbs, according to the morphometric parameters of the bulb, according to the yield and maturi-
ty. The most productive (149 t/ha) and consumer attractive having a dark red color of the outer 
scales and red color of the juicy scales was the sample Countach F1. 
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Лук являются одними из самых богатых источников пищевых флавоно-

лов потребляемым человеком в виде антоцианов и флавонолов. 
Установлено, что жёлтый лук содержит 270–1 187 мг флавонолов на 1 кг 

сырого веса, красный лук содержит 415–1 917 мг флавонолов. Исследова-
ниями установлено 25 различных флавонолов производных кверцетина [13]. 

Ряд авторов установили одинаковое содержание квертицинов в жёлтом 
и красном луке (от 60 мг/кг до > 1000 мг/кг) и полном его отсутствии в сор-
тах белого репчатого лука [14].. 

Кверцетин избирательно подавляет рост трансформированных опухоле-
вых клеток (ras/3T3 и H35) и предотвращает неопластическую трансформа-
цию клеток NIH / 3T3 онкогеном H-ras [14]. 

Авторами установлен антиоксидантный потенциал квертицина [9]. 
Помимо известных антиоксидантных свойств, отмечен мощный мембра-

ностабилизирующий, противовоспалительный, спазмолитический, иммуно-
модулирующий и анаболический эффект квартицина [3, 8, 9]. Исследования-
ми установлено воздействие квартицина на вирус иммунодефицита человека, 
вирус герпеса 1 типа, вируса полиомиелита 1 типа, вирус парагриппа 3 типа, 
респираторно-синцитиального вируса и вируса гепатита С [11]. 
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Содержание квертицина у лука меняется от внешних покровов во внутрь. 
Максимальная концентрация находится в первой сочной покровной чешуе. 
Данная исследования особенно интересны в связи с процессом подготовки 
луковицы для её переработки (готовкой) в результате которой, как правило, 
удаляются внешние сухие покровные чешуи и первые два сочных слоя [10]. 

Необходимо отметить, что содержание квертицина значительно снизи-
лось в течение первого месяца хранения и оставались стабильными в течение 
12 мес. хранения при 4 или 22 °C [10]. 

Другие исследования не установили влияние сроков и видов хранения, 
а также влияния термической обработки на содержание общего количества 
флавонолов [12]. 

Увеличение квертицина в организме человека возможна благодаря высо-
косодержащей шестинедельной овощефруктовой диете, приводящей к уве-
личению уровней кверцетина в плазме в два раза, а диета с их низким содер-
жанием приводит к снижению его уровня в плазме на 30 % [7]. 

В связи с чем авторами статьи начаты исследования по агротехнологиче-
ской оценке квертицин содержащих сортов лука. Ранее мы сообщали об изу-
чении коллекции лука репчатого и разработке элементов технологии его воз-
делывания [4, 6] . Разработанные элементы технологии позволяют гаранти-
рованно получать урожай товарного лука не ниже 150 т/га. Данные исследо-
вания в основном касались жёлтых сортов лука как наиболее востребованных 
на рынке. Целенаправленные работы по изучению красных квертецин содер-
жащих сортов лука не проводились. В данной работе представлен материал 
по агротехнологической оценке красных образцов лука репчатого. 

Материалы и методы исследования. Экспериментальная работа прово-
дилась в 2008‒2016 гг. Полевые опыты проводились на полях КФХ Зволин-
ский В. В. (с. Солёное Займище, Черноярский р-он, Астраханская обл.), рас-
положенных на типичных светло-каштановых почвах правобережной части 
Нижней Волги, в зоне резко континентального климата. Продолжительность 
тёплого периода (с температурой воздуха выше 0 °С) составляет 235–260 су-
ток. Годовая сумма активных температур воздуха (выше 10 °С) ‒ 
3 370–3 500°С. 

Почвенный покров участка представлен светло-каштановыми солонцева-
тыми почвами без наличия пятен солонцов. Рельеф опытного участка выров-
ненный. 

Изучались девять образцов лука репчатого (два сорта и семь гибридов 
F1) красной окраски покровных чешуй иностранной селекции. Семенной 
материал был предоставлен российскими представителями оригинаторов 
сортов для проведения агроэкологических испытаний. 

BEJO ZADEN B. V., NETHERLANDS (4 образца): Red Bull F1, Red Bar-
on, Red Ram F1, Robin; 

NUNHEMS B. V., NETHERLANDS (3 образца): NUN 9003 F1 (Merenge), 
Countach F1, NUN 9005 F1; 

HAZERA SEEDS, ISRAEL (1 образец): Retano F1; 



Естественные науки. 2022. № 4 (09) 

74 

ENZA ZADEN, NETHERLANDS (1 образец): Monastrell F1. 
Опыт закладывался методом расщеплённых делянок. 
Общая площадь опытных посевов – 400 м2. Площадь учётной делянки – 

50 м2. 
Общее число учтённых растений ‒ 2 400 шт. Число учтенных растений 

в варианте – 100 шт. Повторность опыта трёхкратная. Размещение вариантов 
рендомизированное. Схема посева: 10‒15‒10‒20‒10‒15‒10‒60. 

Технология обработки почвы была общепринятой для зоны проведения 
исследований.  

Способ полива – капельный. 
Сроки посева – 21‒30 апреля. 
Густота стояния на 1 га – 1 млн шт. 
Технология обработки почвы была общепринятой для зоны проведения 

исследований. Были внесены основные минеральные удобрения: аммофос 
(400 кг/га) осеннее внесение + сульфоаммофос (30 кг/га) предпосевное вне-
сение + аммиачная селитра (300 кг/га) в период роста. Полевые испытания 
проводились по общепринятым методикам для мелкоделяночных полевых 
опытов (Доспехова, 1985). Повторность в вариантах трёхкратная. 

Для всесторонней оценки эффективности изучаемых вариантов в течение 
вегетационного периода лука репчатого контролировали метеоусловия (Пав-
лова, 1974, Лосев, 1994), определяли почвенные характеристики (грануло-
метрический состав по Н. А. Качинскому). 

Математическая обработка полученных результатов была осуществлена 
в виде использования непараметрических статистик (техника “Вох & 
Whiskers Plot”) регрессионного дисперсионного анализа с уровнем значимо-
сти 0,05 (программа “Statistica 6.0”). 

Результаты исследований. Характер окраски покровных чешуй лукови-
цы, насыщенность цвета покровных чешуй и окраска сочных чешуй являют-
ся одними из факторов, определяющих потребительский спрос. У изучаемых 
образцов цветовой фон покровных чешуй варьировал у изучаемых образцов 
от красного до тёмно-фиолетового (табл. 1).  

По признаку «цвет сочных чешуй» изучаемые образцы были подразделе-
ны на три группы: с белой, красной и тёмно-красной окраской. Максимально 
идеальными с потребительской оценки явились образцы Countach F1, Red 
Baron и Red Ram F1, имеющие красные до тёмно-красного окраску покров-
ных чешуй и красную и тёмно-красную окраску сочных чешуй. 

 
Таблица 1 

Характеристика окраски луковиц изучаемых образцов лука репчатого 

Образец Оригинатор 
Дата  

включения  
в Госреестр 

Однородность  
окраски  

покровных чешуй 

Цвет покров-
ных чешуй 

Цвет сочных 
чешуй 

NUN 9003 F1 
(Merenge) 

Nunhems ‒ Неоднородный Красная Белый 

NUN 9005 F1 
(5505) 

Nunhems ‒ Неоднородный Красная Белый 
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Образец Оригинатор 
Дата  

включения  
в Госреестр 

Однородность  
окраски  

покровных чешуй 

Цвет покров-
ных чешуй 

Цвет сочных 
чешуй 

Countach F1 Nunhems 2010 Однородный 
Тёмно-
красные 

Красный 

Red Bull F1 Bejo 2014 Неоднородный 
Глянцево 
красный 

Белый 

Red Baron Bejo 1997 Однородный Красные  
Тёмно-
красные 

Red Ram F1 Bejo 2014 Однородный 
Тёмно-
красные 

красные 

Robin Bejo 2008 Однородная Красная Белый 

Monastrell F1 Enza Zaden 2019 Однородная 
Тёмно- 

фиолетовая 
Белый 

Retano F1 
Hazera 
Seeds 

‒ Неоднородный  Красный  Белый 

 
«Форма луковицы» так же является одним из важных потребительских 

факторов. У изучаемых образцов были выделены образцы с округлой формой 
луковицы (NUN 9003 F1 (Merenge); NUN 9005 F1 (5505); Countach F1; Robin; 
Monastrell F1; Retano F1), широко обратнояйцевидной формой луковицы (Red 
Bull F1; Red Ram F1) и плоскоокруглой формы (Red Baron) (табл. 2).  

 
Таблица 2 

Морфометрические характеристики изучаемых образцов лука репчатого 

Образец  
Форма  

луковицы 
Толщина  

шейки 
Растрескивание 

донца 
Много 

зачатковость 
NUN 9003 F1 (Merenge) Округлая Средняя  нет да 
NUN 9005 F1 (5505) Округлая Средняя  да да 
Countach F1 Округлая Средняя  нет нет 

Red Bull F1 
Широко обрат-
нояйцевидная 

Средняя  да да 

Red Baron 
Плоскоокруг-

лая 
Толстая  нет да 

Red Ram F1 
Широко обрат-
нояйцевидная 

Толстая  да да 

Robin Округлая  Средняя  да да 
Monastrell F1 Округлая  Средняя  да да 
Retano F1 Огруглая  Тонкая  да да 

 
Толщина шейки является одним из важных факторов, от которого зависит 

вызревание и срок хранения. Изучаемые образцы были объединены в три 
группы: с толстой (Red Baron; Red Ram F1), средней (NUN 9003 F1 
(Merenge); NUN 9005 F1 (5505); Countach F1; Red Bull F1; Robin; Monastrell 
F1) и тонкой шейкой (Retano F1). 

От растрескивания донца зависит сроки хранения лука. Как правило, че-
рез трещины происходит проникновение инфекций и спор грибов ещё на по-
ле и в дальнейшем при хранении происходит развитие различного рода забо-
леваний. К группе образцов, у которых нами не обнаружено растрескивание 
донца, отнесены NUN 9003 F1 (Merenge), Countach F1 и Red Baron. 
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Многозачатковость является фактором, от которого также зависит срок 
хранения. Нами изучался данный признак по наличию одного и более зачат-
ков при разрезе луковицы. Установлено наличие однозачатковости только 
у образца Countach F1. 

Хорошие результаты по признаку «вызреваемость» получены у Countach 
F1, Red Baron и Monastrell F1 (табл. 3). 

Таблица 3 
Урожайность изучаемых образцов лука репчатого 

Образец 
Урожай-

ность, т/га 
Вызреваемость  

перед уборкой, % 
Вызреваемость после  

дозаривания, % 
NUN 9003 F1 (Merenge) 69 83 95 
NUN 9005 F1 (5505) 79 86 94 
Countach F1 149 90 100 
Red Bull F1 81 80 95 
Red Baron 65 78 98 
Red Ram F1 67 60 88 
Robin  89 86 97 
Monastrell F1 75 95 100 
Retano F1 80 80 86 

 
Урожайность красных сортов и гибридов лука репчатого всегда ниже, 

чем у жёлтых [1, 2, 5, 13]. Это во многом определяет стоимость красных лу-
ков. В связи с чем появление образцов красных луков с урожайностью выше 
100 т/га является желанным для аграриев. Несмотря на то, что Countach F1 
является относительно «старым» гибридом фирмы NUNHEMS B. V., его ге-
нетический потенциал позволяет получить в условиях капельного орошения 
урожай (149 т/га) на уровне жёлтых гибридов лука репчатого. К тому же об-
разец Countach F1 имеет потребительски привлекательный вид с тёмно-
красной окраской покровных чешуй и красной окраской сочных чешуй. 
В связи с повышенной эпидемиологической ситуацией в мире создание 
и возделывание красных квертицин содержащих сортов лука усилится. 
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